SPECIALLTA DELL'ALTA LANGA

U1 BATTUTA DI FASSONE CON PETALT DT PECORINO DI LANGA SMG;{]NMD IN GROTTA

02, TONDINO DT VITELLO CON SALSA TONNATA ALLA “VECCHIA MANTERA”
U3, SELEZTONE DT SALUMT NOSTRANT DT LANGA (MACELLERIA EMANND BT MONESIGLI0)

ALTRE ENTRATE
U% PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA CON SPTEDINO DI FRUTTA FRESCA
05. LA NOSTRA CAPRESE (POMODORO, MOZZARELLA £ BASILICO)

0. INSALATA DEL CONTADIND
(BORLOTTL CON CLFOLLA ROSSK MARINATA NELL ARNELS £ RADLCE DL ZENZERD)

7. ENTRATA DEL GIORND (Ciceor auo Stase ot Lawgi)

[ NOSTRT PRIMI FATTL A MANO

08, TAJARIN “TRENTATUORLL"AL RAGU FLEMONTESE

0, RAVIDLT DEL PLIN CON BURRD N[}ST”ﬂNU E SALVIA

L0, RAVIOLL DEL PLIN ALLA VECCHIA MANTERA TN SCODELLA CON DOLCETTO D'ALBA

SECONDI
11. ARROSTO DEL GLIORNO (Cateor auwo Stasr ot tngher)

CONTORNT £ INSALATE

12 INSALATA DI POMODORT £ BASLLICO

13, INSALATA DT POMODORT, LATTUGA £ MOZZARELLA
[§ CONTORNO DEL GLORND {Cuicot ALto STaer bt LnGhet)

FORMAGGT DI LANGA

15, SELEZTONE DT ROBLOLE DELLALTA LANGA E CUGNA (VART 6RADT DT STAGIONATURA) A7 AG. “LE LANGHETTE"

TUTTI T PRODQTTI PRESENTI SU QUESTO MENU SONQ PREPARATL £ CONFLL
NO), RESPETTQ AL MOMENTO DEL LORO SERVLITO, PERTANTO NON £ POSSI
IN OKDINE AGLL INGREDTENTL.

(
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bi0 €
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(90 €
(50

10€

1€

1€
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100 €
3,00 €
h30 €

110 €

NATLIN PRECEDENZA (AL MATTI-
LE FARE ALCUNA MODIFICA

IENU A LA CARTE



IENU A LA CARTE

CHIEDT AL NOSTRO STAFF QUALL SONO LE GOLOSITA DEEL GI0RNO

FRUTTA £ GELATI

16. MACEDONTA DT FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

17" MACEDONTA DT FRUTTA FRESCA DT STAGIONE CON GELATO ARTIGIANALE
11 COPPA GELATO ARTIGIANALE (3 PALLINE)

17 AFFOGATO AL CAFFE" CON VANTGLIA DEL MADAGASCAR

)0 AFFOGATO AL CTOCCOLATO ECUADOR

(OPERTO £ SERVLZTO

INFORMAZIONT SULLA PROVENTENZA DELLE MATERTE PRIME

TATARIN PASTA TRADIZIONALE DTNOSTRA PRODUILONE “TRENTATUORLL”

RAVIOLL DELPLIN ~ PASTA RIPTENA TRADIZIONALE DINOSTRA PRODUILONE “TRENTATUORLL”

CARNI MACELLERLA SALUMERTA ERMANNO DI MONESIGLIO

VERDURE LEVERDURE SONO DELNOSTRO ORTO O COMUNQUE TTALLANE £ DT CATEGORIA 1

FORMAGGI ALAGR. “LE LANGHETTE"DT SALICETO £ DELLALAGR "BOGION CIT" DI SAN BENEDET-
10 BELB0

NOCCIOLE NOCCIOLE DELLALTA LANGA PROVENTENTI DALL'AZ AGR. "L'ERA DELLA NOCCTOLA” DI
TORRE BORMIDA E DELL'AZ AGR. “BARROERO” DT CORTEMILTA

VINO SFUSO CANTINA TERRE NOSTRE DI COSSANO BELBO

CAFFE TORREFAZIONE VERGNAND DL TORINO (MISCELA 0% ARABALCA)

TUTTLTPRODOTTL PRESENTL SU QUESTO MENU SONO PREPARATL E CONFEITONATL IN PRECEDENZA (AL MATTL-
NO),RSPHTOMMOM[NTOD[HOROSERV [0, PERTANTO NON £ POSSIBILE FARE ALCUNA MODIFICA

IN ORDINE AGLI INGREDTENTL.

OSTERIA
LANGHET

_________________________________________________________________________________



